VORSPEISEN

Steak Tartar 145

Gewiirzgurken | Kapern | Eigelb | Triiffelmayonnaise

Tatar von Roter Bete 12
Vinaigrette | Walnuss | Feta-Kase

Geraucherter Lachs mit Toast 12
Krautermayonnaise | Salat

Gerauchertes Ribeye auf Toast 12
Sojamayonnaise | Salat

Die Suppe der Stunde 95
vegetarisch
Bisque Il

Flusskrebse | Curryschaum

BEILAGEN

Farmer Fries N
Parmesan | Triiffel-Mayonnaise

Pommes frites 7
Mayonnaise

Gebratenes Gemiise 7
Frischer Salat 7

Restaurant
Oud Poelgeest
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HAUPTGERICHTE

Schloss-Burger 185

Salat | Gurke | Bacon | Spiegelei | Brioche | Schlosskase
Sriracha Mayonnaise | Pommes Frites

Fish & Chips 165
Pommes frites | Felchen | Ravigotte-Sauce
Gemiise der Saison

Steak 22,5

Pastinakenpiiree | hausgemachte Pfeffersauce

Gemiisecurry 16,5
Gelbes Curry | Gemiise der Saison | Naan-Brot

NACHSPEISEN

Schokoladen-Uberraschungsdessert 9
Kuchen | Eis | Mousse | Cremeux

Creme Briilée a la chateau 9 {w

Karamell | Fiinf Gewiirze R

Kaffee Deluxe 1,9
Kaffee oder Tee nach Wahl | drei hausgemachte Friandises
Ergdnzung Likdr +5

Auswahl aus: Tia Maria | Disaronno | Bailey's | Licor 43
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Restaurant
Oud Poelgeest

Brot | Aufstriche | Oliven | Schlosskase | Prosciutto | Bittergarnituur 6 Stiick

Bittergarnituur | 12 Stiick 145
Zaanse Senf | Chilisauce
Auch vegetarisch maglich

Van Dobben bitterballen | 6 Stiick 9,5
Zaanse Senf

Kasestangen | 8 Stiick 95
Chilisauce
Knuspriges Hahnchen | 8 Stiick 9,5
Chilisauce
Schinken und Kase 9.5

Schlosskase | Prosciutto | Feigenchutney | grober Senf

Brot
Aioli | Tapenade | Olivendl | Fleur de Sel

Oliven
Provenzalische Mischung

Nuss-Mix
verschiedene gesalzene Niisse
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“\Snacks fiir zwei Personen 24,5
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